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Municipio de Proenca-a-Nova

Procedimento 49/FB/2022

Lista de Ar

tigos

Linha | Cod.

Designacéo

Unidade

otd

Requisitos

Local de entrega

Preco Base
Unitario

Subtotal

Bolas de mistura embaladas individualmente

UN

40000

De mistura confecionado no proéprio dia com a
seguinte composicao: 15% de centeio farinha
tipo 130; 35% de farinha tipo 65; 35% de
farinha tipo 200; agua, teor maximo de sal de
sal 1%,; levedura

Escola Pedro da Fonseca

0

0,00

Broa de milho (450g)

UN

Farinha de milho amarelo tipo 175 (50%),
farinha de trigo tipo 65 corrigida com acido
ascorbico, amilases e glaten, agua, levedura
fresca, sal (14g/kg) e farinha de centeio tipo
70

Escola Pedro da Fonseca

0,00

P&o regional (800g)

UN

Farinha de trigo tipo 65 e tipo 65 corrigida
com &cido ascorbico, farinha de trigo tipo 150,
amilases e glaten, agua, levedura fresca, sal

(149/kg)

Escola Pedro da Fonseca

0,00

Total

0,00
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